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Plnička na klobásy - 15 l -
vertikální

Cena s DPH 8 090.00 Kč

Cena bez DPH 6 685.95 Kč

Dostupnost K dispozici

Odesíláme během: 48 hodin

Katalogové číslo NK-03

Kód výrobce RCWV-15L

Výrobce Royal Catering

Popis produktu

Plnička na klobásy - 15 l - vertikální
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Počet plnících trysek [ks]: 4
Materiál: Nerezová ocel
Délka plnící trysky [cm]: 18
Průměr plnících trysek (mm): 16, 22, 32, 38
Výška válce [mm]: 400
Průměr válce [mm]: 215
Objem válce [l]: 15
Nožní pedál: Ne
Elektrické zařízení: Ne
Rychlostní kontrola: Ano
Rozměry (ŠxHxV) [cm]: 37.5 x 49 x 85
Hmotnost [kg]: 20.9
Rozměry balení (ŠxHxV) [cm]: 88 x 49 x 39
Hmotnost balení [kg]: 24.45

Rozsah dodávky
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Nabízíme následující sadu:

Plnička na klobásy
Trysky - 4 ks
Kliková rukojeť
Těsnění
Krytka
Návod k použití

Vše je pečlivě zabaleno.

  
CO VYRŮZNÍ NAŠI PLNIČKU NA KLOBÁSY?
 

Snadné ovládání - ruční strojek na plnění klobás
Příslušenství - 4 trysky (prům. 16, 22, 32 a 38 mm) v sadě
Ergonomie - vertikální konstrukce umožňuje ušetřit místo na pracovním stolu
Profesionalita - kapacita 15 l, nastavitelná rychlost a válcovitý nádrž o průměru 215 mm
Odolnost - vyrobeno z nerezové oceli

Vertikální plnička na klobásy Royal Catering

Plnička na klobásy značky Royal Catering byla navržena pro řeznictví, oddělení masa v supermarketech a domácí použití. S
modelem RCWV-15L snadno a rychle naplníte obal masovou nádivkou a získáte klobásu nebo jiný druh uzeniny.

Ruční stříkačka na klobásky RCWV-15L - popis

Kapacita 15 l umožňuje jednorázové naplnění velkého množství obalů. S přiloženými 4 tryskami budete schopni připravit
uzeniny různé tloušťky. Mají průměr 16, 22, 32 a 38 mm a délku 18 cm.

Vyrobeno z nerezové oceli zajišťuje dlouhodobou odolnost plničky na klobásy. Materiál je odolný proti trvalým nečistotám a
mechanickému poškození. Také neinteraguje s potravinami, takže je bezpečný pro zdraví.

Vertikální konstrukce modelu RCWV-15L umožňuje, aby strojek nezabíral mnoho místa na pracovním stole. V zařízení jsou
také dvě rychlosti, které umožňují naplnění obalů různou rychlostí.

Vyberte plničku na klobásy značky Royal Catering a začněte připravovat vlastní uzeniny. Velká kapacita a vertikální
konstrukce z nerezové oceli jistě oceníte nejen v obchodech s masem, ale i ve vlastní masné domácnosti. Udělejte si
objednávku modelu RCWV-15L ještě dnes! 
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