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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.cz/masov-vlk-220-kgh-expert-p-361.html

Masovy vik - 220 kg/h -
EXPERT

\ JJ LN,

Cena s DPH 19 990.00 K¢
Cena bez DPH 16 520.66 K¢
Dostupnost K dispozici
Odesildme béhem: 48 hodin
Katalogové cislo MM-05

Kéd vyrobce RCFW-220EXPERT
Vyrobce Royal Catering

Popis produktu
Masovy vik - 220 kg/h - EXPERT

vygenerovano v programu shopGold


https://www.cncworld.cz/masov-vlk-220-kgh-expert-p-361.html

Napéti [V]: 230

Materidl: Nerezova ocel, Anodizovany hlinik
Barva: Stfibrna

Vykon [W]: 1100

Vykonost [kg/hl: 220

Mazani: Olejova lazen

Privodni kabel [m]: 1,5

Nominalni otécky [ot./min]: 220

Rozméry vstupu [mm]: 50 x 55

Prédmér sit [mm]: 82

Napéti na volném obvodu [V]: 75

Pocet sit / nozd [ks]: 6

Prédmér otvord v sitech [Mm]: @1 x 36 x16 mm/2x8 mm/1x 4,5 mm
Béh vzad: Ano

Rozméry (Dx5xV) [cm]: 23 x 50 x 40

Hmotnost [kg]: 23

Rozméry pti expedici (Dx5xV) [cm]: 61 x 26.5 x 47
Hmotnost pfi expedici [kg]: 26
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Rozsah dodavky:

e Masozrout

e N&GZ -2 ks

e Sitka (3, 6, 8 mm) - 3 ks
¢ Tlacitko

¢ Navod k obsluze

CO ODDELUJE NAS MASOZROUT OD JINYCH?

Jeden z nasich $pic¢kovych produktd

Vykon - 550 W motor pro 150 kg masa za hodinu

Trvanlivost - nerezova ocel idedlIni pro profesionalni gastronomii
V baleni - 3 sitka (3, 6, 8 mm), 2 noze a tlacitko

Prepinac - mleti/zpétné otacky

Wilk do miesa - 220 kg/h - EXPERT

Nabizeny masozrout od renomovaného gastronomického vyrobce Royal Catering je nezbytnym nastrojem pro mleti Siroké
Skaly surovin, napriklad na klobasy, pastiky nebo rimské pecené. Model RCFW 220EXPERT najde vyuziti v masnych
obchodech, stancich v supermarketech, restauracich a dalSich gastronomickych zarizenich. Pristroj 1dkd svym pevnym
provedenim a spolehlivosti.

Masozrout Royal Catering - popis

Vysoky vykon byl dosazen diky silnému 1100 W motoru. Pristroj umoznuje mleti s efektivitou az 220 kg/h, kterd zavisi na
druhu pouzitého masa. Stroj se vyborné osvédcuje pfi zpracovani divociny, hovéziho nebo jehnééiho masa, ale také drlbeze,
veprového masa. MlzZe se v ném rozdrtit také napriklad zelenina, obiloviny a semena lusténinovych rostlin.

Design s vynalézavosti a sada pfislusenstvi vyrazné usnadriuji praci. Masozrout je vybaven dvéma sitky o prdméru oc¢ek 10
mm, jednim o priméru 6 mm, tla¢itkem o rozméru 36 x 16 mm, odolnym Sroubovym podavac¢em, dvéma ¢tyframennymi nozi
a plastovym tlacitkem. Pristroj je opren o protiskluzové a nemakajici gumové nozi¢ky. Mazani pohonnych ¢dsti se provadi ve
vaneé oleje, coz zvysSuje jejich zivotnost. Pro chlazeni je k dispozici vykonny ventilator.

Odolna nerezova ocel, ze které jsou vyrobeny noze a sita, je v gastronomii velmi cenénym materidlem. Neovliviiuje chut a
nutri¢ni hodnoty potravin, odolava korozi a vyznacuje se pevnosti. Obal modelu RCFW 220EXPERT je vyroben z leSténého
anodizovaného hliniku. Diky tomu je relativné lehky a také velmi odolny vici vnéjsim vlivaim.

Masozrout RCFW 220EXPERT z nabidky Royal Catering je zarizenim navrzenym podle némeckého designu. Jeho hlavnimi
vyhodami jsou vysokd produktivita a spolehlivost. Masozrout se také vyznacuje intuitivnim ovladanim a jednoduchosti pri
dodrzovéni hygieny.
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