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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.cz/maso-vlk-150-kgh-pro-p-360.html

Maso vlk - 150 kg/h - PRO

- Cena s DPH 16 990.00 K¢
Cena bez DPH 14 041.32 K¢
'. ﬂ' Dostupnost K dispozici
D: ’; j Odesildme béhem: 48 hodin
Katalogové Cislo MM-04
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Vyrobce Royal Catering

Popis produktu
Maso vlk - 150 kg/h - PRO
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Napéti [V]: 230

Materidl: Nerezova ocel, plast
Barva: StFibrna

Vykon [W]: 550

Vykonnost [kg/h]: 150

Privodni kabel [m]: 1,8
Znackova otacka [ot./min]: 149
Rozmeéry vstupu [mm]: 60
Hlu¢nost [dB]: 70

Prédmér sit [mm]: 70

Napéti obvodu sité [V]: 70
Pocet sit / nozl [ks]: 3/2

Prédmér otvord v sitich [mm]: 3/6/8

Zpétny chod: Ano

Rozméry (Dx5xV) [cm]: 46 x 38,5 x 40,5

Hmotnost [kgl: 24,3

Rozméry pfepravy (Dx5xV) [cm]: 47,5 x 42,5 x 46

Hmotnost prepravy [kg]: 26,33
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Obsah baleni:

e Maso vlk

e NGz-2ks

s Sitka (3, 6, 8 mm) - 3 ks
e Tlacitko

¢ Navod k pouziti

CO VYRAZI NASE MASO VLKA?

 Solventnost - jeden z nasich vlajkovych produktd

¢ Vykonnost - motor o vykonu 550 W pro 150 kg masa za hodinu
¢ Trvanlivost - nerezovd ocel idedIni pro profesionalni gastronomii
e V sadé - 3 sitka (3, 6, 8 mm), 2 noze a tlacitko

¢ Pfepinac - mleti/zpétny chod

Maso vik od Royal Catering - 150 kg/h

Moderni maso vilk od némecké znacky Royal Catering je spolehlivym gastronomickym zarizenim, které se osvédci v
profesiondlnim provozu. Pristroj je vhodny i pro zpracovani dalSich potravin a vyrobu téstovin.

Prumyslovy maso vik RCFW-150PRO - popis

Vykonnost modelu RCFW-150PRO je zajisténa prostornou misou a efektivnim motorem o vykonu 550 W, diky kterym mizete
snadno rozmélnit az 150 kg masa za hodinu.

Snadna obsluha maso vilka od Royal Catering je diky jeho konstrukci velmi jednoduchd. Pristroj je vybaven ergonomickym
knoflikem, ktery umozrniuje pohodIné ovladani zarizeni. Vyberte si jednu ze tfi nastavitelnych moznosti a spustte mleti,
aktivujte zpétny chod nebo zastavte stroj.

Bezpeénost a hygiena jsou v gastronomickém priimyslu zadkladem. Z tohoto dlivodu se inZenyfi z Royal Cateringu velmi
snazili, aby model RCFW-150PRO splnoval velmi prisné pozadavky. Prvky prichazejici do prfimého styku s potravinami jsou
vyrobeny z nerezové oceli, kterd je biologicky neutraini a snadno se udrzuje cistd. Navic systém ochrany pred prehratim
automaticky zastavi provoz zafizeni, pokud dosahne pfrilis vysoké teploty.

Spolehlivy maso vlk, ktery nabizime, byl navrzen pro priimyslové pouziti. Diky svym parametrim a promyslené konstrukci
zvlddne mnoho vyzev. V baleni s pfistrojem jsou 2 noze, 3 sitka s riznymi velikostmi oken (3, 6 a 8 mm) a tladitko. Vyberte si
znackové vyrobky Royal Catering a pridejte se k spokojenym zdkazniklm z celé Evropy.
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