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Indukcni fritovaci hrnec - 2
x 10 litrd - 60-190°C

Cena s DPH 17 990.00 K¢
Cena bez DPH 14 867.77 K¢
Dostupnost K dispozici
Odesildme béhem: 48 hodin
M . Katalogové cislo FT-03
3 L-- !.-. ‘I - Kéd vyrobce RCIF-10DB
l I Vyrobce Royal Catering

Popis produktu
Induk¢ni fritovaci hrnec - 2 x 10 litrG - 60-190°C
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Napéti [V]: 230

Verze: Dvojita

Materidl: Nerezova ocel

Barva: StFibrna

Vykon [W]: 2 x 3500

Fritovaci koS [mm]: 220 x 182 x 140
Frekvence [Hz]: 50

Nalevkova kapacita [1]: 2 x 7
Privodni kabel [m]: 1,5

Casovac [min]: 0-15

Pracovni frekvence [kHz]: 18 - 30
Celkové kapacita [I]: 2 x 10

Teplotni rozsah [°C]: 60-190
Odpadovy kohoutek: Ano

Kapacita kose [kgl: 4

Rozméry (Dx5xV) [cm]: 39 x 57.5 x 41
Hmotnost [kg]: 22.9
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Rozméry pFepravy (Dx5xV) [cm]: 66 x 58 x 51
Hmotnost prepravy [kg]: 27.15

Obsah baleni:

¢ Induk¢ni fritovaci hrnec
e Kryt (2 ks)

e Fritovaci kos (2 ks)

e Perforovana mrizka (2 ks)

CO VYRAZI NASI INDUKCNI FRITOVACI HRNEC?

e Kapacita: 2 x 10 litrd
¢ Vykon: 2 x 3500 W

e 60 - 190°C

¢ Odpadové kohoutky
« Casovat

Dvojity indukéni fritovaci hrnec od Royal Catering

Induk¢ni fritovaci hrnec od Royal Catering s dvéma nddrzemi (kapacita 2 x 10 1) umoznuje efektivni a energeticky Usporné
smazeni hranolkd, koblih, zeleniny, kufecich kfidel, arasidd a dalich potravin ve hlubokém oleji.

Model RCIF-10DB se osvédci v profesionalnich kuchynich, napriklad v hotelech, restauracich, rychlé obcerstveni, skolnich
jidelnéach, stejné jako pro doméci pouziti. Vynikd nerezovou oceli a ¢itelnymi ovladdacimi panely.

Gastronomicky induk¢ni fritovaci hrnec RCIF-10DB - charakteristika

Metoda indukce pouzitd v zafizeni od Royal Catering spocivéd v pfimém ohievu nddoby magnetickym polem. Tato technologie
ma mnoho vyhod:

¢ Vysokd rychlost - indukce umoznuje rychly vzestup a pokles teploty (elektrické fritovaci hrnce se pomalu ohfivaiji)

¢ Energetickd Uspornost - indukéni technologie se vyznacuje vysokou Ucinnosti prenosu tepla (asi 84 %) ve srovnani s
elektrickymi fritovacimi hrnci (74 %); je to Gcinnost srovnatelnd s plynovym napdjenim. Indukce je charakterizovana
energetickou Gcinnosti na Urovni 90 %, coz je vyhodnéjsi nez bézné fritovaci hrnce (55 %).

* Nizké provozni ndklady - Uspora energie, rychlé ohfevani a minimalizace tepelnych ztrat zajistuji nizsi ucty za
elektrinu.

Trvanlivou a snadno Cistitelnou konstrukci vyrobili jsme z nerezové oceli. Tento materidl je odolny proti korozi, mé hladky
povrch s malou poréznosti a dlouhodobé si zachovéava lesk. Navic na nerezovou ocel nelepi kusy potravin, takZe se nelepi.
Materidl se vyznacuje vysokou mechanickou pevnosti a biologickou neutrdlnosti (bezpecny pro zdravi). Indukéni fritovaci

hrnec mé gumové protiskluzové nozky, které neskrabou pracovni povrch.

Rozsah teplot je od 60 do 190°C. Zafizeni umozfiuje nastavit a udrzovat teplotu pomoci termostatu na vybrané hodnoté: 60,
80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180 nebo 190°C. Casova¢ Ize nastavit na maximaln& 15 minut. Ukon&eni odpo¢itavani
je signalizovéno zvukovym alarmem; zarizeni se vypne. Dvé studené zény chrani kusy potravin pred pripalenim. Jidla maji
lepsi chut a vani, a fritovaci hrnec je efektivné;jsi.

Snadnou obsluhu fritovaciho hrnce zajistuje dotykovy ovladaci panel s LED displejem. Cislicové ovladaci prvky pouzivaji
mikrolipy a senzory pro prenos signall prostrfednictvim dotykového panelu. Dva indikatory informuji o ohfevu a dosazeni
pozadované teploty. Odpadové kohoutky pro vyprazdnovani nadobi zjednodusuji provoz a Cisténi zarizeni. Teplotni pojistka
zabrani prehrati oleje.

V baleni se nachdazeji dva nerezové kose. Jejich rozméry umoziuji rychlé osmazeni velkého mnozstvi hranolkd, kouskd
zeleniny, masa atd. KoSe maji rukojet pro snadné vyjmuti z zarizeni.

Induk¢ni fritovaci hrnec RCIF-10DB je energeticky Usporny a efektivni stroj na pfipravu v hlubokém oleji koblih, hranolkd,
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masa, zeleniny, arasidd a dalsich potravin. Stroj od znac¢ky Royal Catering obstoji v profesiondlnich i domacich kuchynich.
Restaurace, hotely, rychlé obcerstveni a dalsi podniky pohostinstvi oceni dvé velké nadrze, které umoznuji pripravit najednou
velké mnozstvi jidla. Diky samostatnym termostatim v kazdé komore mizete pfipravit rizné pfilohy.
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