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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.cz/indukn-fritovac-hrnec-10-litr-60-190c-p-340.html

Indukcni fritovaci hrnec -
10 litrd - 60-190°C

Cena s DPH 10 990.00 K¢
Cena bez DPH 9 082.64 K¢
Dostupnost K dispozici
Odesildme béhem: 48 hodin
Katalogové cislo FT-04

Kéd vyrobce RCIF-10EB
Vyrobce Royal Catering

Popis produktu

Indukéni fritovaci hrnec - 10 litr( - 60-190°C
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Displej: LED

Napéti [V]: 230

Verze: Jednoducha

Barva: StFibrna

Vykon [W]: 3500

Fritovaci koS [mm]: 220 x 182 x 140
Frekvence [Hz]: 50

Nalévaci objem [I]: 5,5

Privodni kabel [m]: 1,5

Nastaveni ¢asu [min]: 0-15
Pracovni frekvence [kHz]: 18 - 30
Materidl pouzdra: Nerezova ocel
Celkovy objem [I]: 10

Rozsah teplot [°C]: 60 - 190
Casovac: Ano

Odtokovy kohoutek: Ano

Objem kose [kgl: 2
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Rozméry (SxHxV) [cm]: 39 x 28.5 x 41
Hmotnost [kg]: 12.33

Rozméry pfepravy (SxHxV) [cm]: 57 x 36 x 48
Hmotnost prepravy [kgl: 14.2

Rozsah dodavky:

¢ Induk¢ni fritovaci hrnec
o Kryt

¢ Fritovaci kos

e Perforovana miska

CO VYRAZIi NAS INDUKCNI FRITOVACI HRNEC?

Uspora energie a rovhomérné ohfevovani - moderni indukéni technologie
Spolehlivost a snadné cisténi - hladka nerezové ocel

Jednoduché a pohodIné ovlddani - dotykovy ovlddaci panel s LED displejem
Regulace teploty - rozsah od 60 do 190°C

Induk¢ni fritovaci hrnec Royal Catering

Induk¢ni fritovaci hrnec Royal Catering s objemem 10 litrl umoZnuje efektivni a energeticky Usporné smazeni v hlubokém oleji
hranolkd, koblih, zeleniny, kurecich kridélek, arasidd a dalsich potravin. Model RCIF-10EB se osvéd¢i v profesionalnich
kuchynich, napf. v hotelech, restauracich, rychlého obclerstveni, skolnich jidelndch a také v doméacnostech. Vyniké svym
provedenim ze nerezové oceli a Citelnym ovlddacim panelem.

Elektricky fritovaci hrnec RCIF-10EB - charakteristika

Metoda indukce, kterou pouziva zafizeni Royal Catering, spociva v pfimém ohrevu nddoby pomoci magnetického pole. Tato
technologie m& mnoho vyhod:

¢ Vysokd rychlost - indukce umoznuje rychly vzestup a pokles teploty (elektrické fritovaci hrnce se pomalu zahfivaji)

« Uspora energie - indukéni technologie se vyznaduje vysokou U¢innosti pfenosu tepla (pfiblizn& 84 %) ve srovnani
s elektrickymi fritovacimi hrnci (74 %); tato Uc¢innost je srovnatelnd s plynovym provozem. Indukce dosahuje
energetické ucinnosti kolem 90 %, coz je vyhodnéjsi ve srovnani s béznymi fritovacimi hrnci (55 %).

* Nizké provozni néklady - Uspora energie, rychlé zahrivani a minimalizace tepelnych ztrat snizuji ndklady na elektrinu.

Provedeni z nerezové oceli je trvanlivé a snadno se Cisti. Tento materidl je odolny vGc¢i korozi, mé hladky povrch s malou
poréznosti a dlouhodobé si udrzuje lesk. Navic se na nerezovou ocel nelepi kousky potravin, coz zabrafuje jejich pripékani.
Tento materidl se vyznacuje vysokou mechanickou pevnosti a biologickou neutrdlnosti (bezpecnost pro zdravi). Indukéni
fritovaci hrnec je vybaven gumovymi protiskluzovymi nozkami, které neposkrabou pracovni povrch.

Rozsah teploty je od 60 do 190°C. Zafizeni umoznuje nastavit a udrzovat pozadovanou teplotu pomoci termostatu v jednom
z nasledujicich stupnd: 60, 80, 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180 nebo 190°C. Casovac lze nastavit na maximalné 15
minut. Konec odpoditavani je signalizovan zvukovym signdlem a zarizeni se vypne.

Jednoduché ovladani fritovaciho hrnce zajistuje dotykovy ovladdaci panel s LED displejem. Digitalni regulatory vyuZzivaji
mikrocipy a senzory pro prenos signall prostrednictvim dotykového panelu. Dva kontrolni svétla informuji o ohfevu a dosazenf
pozadované teploty. Odtokovy kohoutek pro vyprazdnovani nddoby usnadnuje provoz a cisténi zarizeni. Pojisténi proti prehrati
oleje zabranuje prehrati.

Vyrobek je doddvan s fritovacim koSem z nerezové oceli. Jeho rozméry (220 x 182 x 140 mm) umoznuji rychlé smazeni
velkého mnozstvi hranolkl, kousk( zeleniny, masa atd. Ko$ je vybaven praktickou rukojeti pro snadné vyjmuti z nadoby. Kryt
(také soucasti balenfi) chrani pripravované jidlo pred necistotami a uzivatele pred strikajicim tukem.

Induk¢ni fritovaci hrnec RCIF-10EB je energeticky Usporny a vykonny pfistroj pro pfipravu hranolkd, koblih, masa, zeleniny,
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arasidl a dal$ich potravin v hlubokém oleji. Tento vyrobek od znacky Royal Catering obstoji jak v profesionélnich, tak
v domécich kuchynich. Ocenf jej pracovnici restauraci, hoteld, rychlého obc¢erstveni a dalSich podnik{ v oboru HoReCa.
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