Udaje aktualni ke dni: 10-03-2026 05:25

Odkaz na produkt: https://www.cncworld.cz/frytownice-13-1-3000-w-kohoutek-studen-zona-p-356.html

Popis produktu

Frytownice - 13 |1 - 3000 W
- kohoutek - studenda zéna

Cena s DPH
Cena bez DPH

Dostupnost

Odesildame béhem:

Katalogové cislo
Kéd vyrobce

Vyrobce

6 590.00 K¢
5 446.28 K¢
K dispozici
48 hodin
FT-20

RCPSF 13ETH

Royal Catering

Frytownice - 13 1 - 3000 W - kohoutek - studenda zdna
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https://www.cncworld.cz/frytownice-13-l-3000-w-kohoutek-studen-zona-p-356.html

Napéti [V]: 230

Verze: Jednoducha

Vykon [W]: 3000

Fritovaci kos [mm]: 250 x 250 x 120
Materidl: Nerezova ocel

Privodni kabel [m]: 1,7

Rozméry nadoby [cm]: 33 x 30 x 20
Celkovy objem [I1: 13

Rozsah teploty [°C]: 60-200
Casovad: Ne

Kohoutek: Ano

S Uloznym prostorem: Ne

Tepelna ochrana: Ano

Rozméry (Dx5xV) [cm]: 36 x 54 x 36
Hmotnost [kg]: 9

Rozmé&ry baleni (Dx5xV) [cm]: 58 x 40 x 40,5
Hmotnost baleni [kg]: 10

vygenerovano v programu shopGold



Rozsah dodavky:

e Fritovaci zarizeni
¢ Kos s rukojeti

e Poklice

e Navod k pouziti

CO VYRAZI NASI FRITEZNi PANICI?

Vykon - objem 13 | a vykon 3000 W jsou idedIni pro smazeni velkého mnozstvi jidla

VSestrannost - rozsah teploty 60-200°C je idedIni pro réizné pokrmy, jako jsou ryby, hranolky

Prakti¢nost - studena zéna chrani zbytky pred pripalenim, prodluzuje Zivotnost oleje a nepokazi chut jidel
Trvanlivost - diky pouziti nerezové oceli a pevné konstrukci

Hygiena - kohoutek umozniuje snadnou a ¢astou vymeénu oleje

Frytownice - 13 | - 3000 W - kohoutek - studena zéna

Fritovaci zafizeni znacky Royal Catering je praktickym spotrebi¢em pro kuchyné v oblasti HoReCa, ktery umoziuje pfipravu
Siroké Skaly jidel. S modelem RCPSF 13ETH mUzete smazit v hlubokém tuku hranolky, kufe, mozzarelové ty¢inky, cibulové
krouzky, ryby nebo dokonce koblihy. Optimalni objem zafizeni je 13 I.

Fritezni panvice RCPSF 13ETH - charakteristika

U¢&innost plyne z velkého vykonu 3000 W, ktery umozfiuje rychlé pfipravy jidel a pfiloh. Diky termostatu (60-200°C) Ize
nastavit idealni teplotu pro kazdy produkt.

Ergonomicka konstrukce prispiva k pohodIinému pouzivani. Studena zdna zabranuje pripalovani zbytk{, coz prodluzuje
Zivotnost oleje a nezhorsuje chut jidel. Kohoutek umoznuje snadny odtok oleje pro filtraci nebo vyménu. Fritovaci zarizeni je
vyrobeno z pevné a odolné nerezové oceli.

Hledate efektivni vybaveni pro restaurace, bary nebo food trucky? Fritovaci zafizeni zna¢ky Royal Catering vdm pomUize
pfipravit mnoho smazenych jidel a pfiloh. Objednejte si model RCPSF 13ETH a nechte si ho dorucit az k vasim dvefim!
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