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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.cz/fritza-10-litr-3200-w-asova-p-355.html

Fritéza - 10 litrd - 3200 W -

casovac

Cena s DPH
Cena bez DPH

Dostupnost

Katalogové cislo
Kéd vyrobce

Vyrobce

Popis produktu

Odesildame béhem:

2 990.00 K¢
2 471.07 K¢
K dispozici
48 hodin
FT-19
RCEF-10EB

Royal Catering

Fritéza - 10 litrd - 3200 W - c¢asovac

vygenerovano v programu shopGold


https://www.cncworld.cz/fritza-10-litr-3200-w-asova-p-355.html

Napéti [V]: 230

Verze: Jednoducha

Vykon [W]: 3200

Kos na smazeni [mm]: 220 x 200 x 100
Materidl: Nerezova ocel

Pritokovy objem [I]: 5

Rozméry nadoby [cm]: 24 x 29,8 x 15
Casova¢ - rozsah ¢asu: 0-60

Celkovy objem [I]: 10

Rozsah teploty [°C]: 50-200

Casova¢: Ano

Vypoustéci kohoutek: Ne

Se skfifikou: Ne

Tepelna ochrana: Ano

Objem kose [kgl: 2

Rozméry (Dx5xV) [cm]: 35 x 29 x 30
Hmotnost [kg]: 5.9
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Rozméry pFi pFepravé (Dx5xV) [cm]: 50 x 36 x 35
Hmotnost pri prepravé [kg]: 6.7

Rozsah dodavky:

o Fritéza
¢ Kos s rukojeti

¢ Olejovy kontejner
e Poklice

¢ Manual

CO VYRAZI NASI Fritézu?

¢ Objem 10 | - jednordzové smazeni velkého mnozstvi jidla

¢ Moznost nastaveni vhodné teploty pro jidlo - rozsah od 50 do 200°C

* V{né a chut - snizené riziko pripaleni diky studené zéné

¢ Pevnost a ochrana pred korozi - nerezové ocel

¢ Hygiena a pohodli - bezpe¢né myti koSe, poklice a olejového kontejneru v mycce

MODERNI DESIGN
Profesiondlni design a velky objem délaji z gastronomické fritézy skvélé zarizeni pro restaurace, fast foody, snack bary, food

trucky, obchody, supermarkety a podobna mista. S ni si pfipravite maso, ryby, zeleninu, ale také prilohy - hranolky, Zampiony,
cibulové krouzky, syrové tycinky, arasidy. Zbytek zdlezi na vasi kreativité!

UCINNOST

Vysoky vykon topného télesa 3200 W zajistuje, Ze fritéza dosahuje vysokého vykonu smazeni v extrémné kratkém case
(nezédvisle na velikosti porci). Funkce Casovace je velmi praktickd; umoZzfiuje nastavit délku ¢asu smazeni az do max. 60
minut. Béhem této doby se mlzete vénovat jinym ¢innostem v kuchyni, aniz byste museli neustale kontrolovat smazeni!

OCHRANA

Bezpecnost pri pouzivani zafizeni od Royal Catering je zajisténa pomoci vestavéného specidlniho tladitka. Jeho pouziti zplsobi,
Ze se topné téleso odchyli a fritéza okamzité prestane pracovat. Zafizeni je také vybaveno pojistkou. Pokud dojde k prehrati,
model RCTF 10EB se automaticky vypne.

SNADNE CISTENI

Kos je vybaven nerozvétvenou rukojeti, kterd chrani pred popéalenim. Malé mrizky nepropoustéji zbytky pri odstranovani oleje.
Kos Ize zavésit na fritézu pomoci hacku, coz umozni odkapat hotové jidlo z tuku a lehce jej vychladit. Poklice pomdéhd chrénit
obsah pred znecisténim. Tvarovany tvar brani Uniku tepla a rozstfikovani vrouciho oleje mimo nadobu. Kos, olejovy kontejner
a poklicku mUzete vyjmout a poté umyt v mycce nadobi.

INTUITIVNOST

Rozsah nastaveni teploty 50-200°C umoznuje smazit jak Cerstvé, tak hluboce zmrazené produkty. Pozadovanou hodnotu
snadno nastavite pomoci pohodiného otocného ovladace. Automaticky termostat udrzuje teplotu a Setfi energii. Dobre
viditelné kontrolky na fidicim panelu informuji o ohfevu a dosazeni zvolené teploty.

SVEZOST
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Prostor o objemu 10 | pojme 5 | oleje, coz staci k dosazeni nejlepsich vysledkd pri pripravé jidla. Studena zéna umisténd na
dné nadoby chrani produkty pred pripalenim, coz se projevuje v lepsim chuti a aromatu.

NEREZOVA OCEL

Nerezova ocel, ze které je elektricka fritéza Royal Catering vyrobena, je odolny materidl proti korozi, mechanickd pevnost,
hladky povrch, ktery si udrzuje lesk i po desetiletich pouzivani. Biologicky neutrdini material je velmi vhodny pro styk s
potravinami; neovliviiuje zdravi.

STABILITA

Stabilitu zarizeni zajistuji gumové nozicky. Umoziuji nastavit stroj v pozadované poloze. Zabranuji sklouznuti po povrchu a
nezplsobuji jeho poskrabani.
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