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Odkaz na produkt: https://www.cncworld.cz/fritovac-hrnec-13-litr-termostat-ego-p-353.html

Fritovaci hrnec - 13 litrQ -
termostat E.G.O.

Cena s DPH 5 290.00 K¢
Cena bez DPH 4 371.90 K¢
Dostupnost K dispozici
Odesildme béhem: 48 hodin
Katalogové cislo FT-17

FAN ' Kéd vyrobce RCEF 13E-EGO

(] Vyrobce Royal Catering
.

Popis produktu

Fritovaci hrnec - 13 litr( - termostat E.G.O.

vygenerovano v programu shopGold


https://www.cncworld.cz/fritovac-hrnec-13-litr-termostat-ego-p-353.html

Napéti [V]: 230

Verze: Jednoducha

Vykon [W]: 3250

Kos na smazeni [mm]: 240 x 190 x 140
Materidl: Nerezova ocel

Pritokovy objem [I]: 8

Privodni kabel [m]: 1,7

Celkovy objem [I]: 13

Rozsah teplot [°C]: 50 - 190

Minutka: Ne

Kohoutek: Ano

Se skrinkou: Ne

Tepelnd ochrana: Ano

Kapacita kose [kgl: 3

Rozméry (Dx5xV) [cm]: 47 x 31 x 38
Hmotnost [kg]: 7.8

Rozméry pFepravy (Dx5xV) [cm]: 54 x 34 x 46
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Hmotnost prepravy [kg]: 8.7

Rozsah dodavky:

¢ Fritovaci hrnec
¢ KoS s rukojeti

¢ Uzaviraci poklice
¢ Dolni mrizka

¢ Navod k obsluze

CO WYROZNIA NASZA FRYTOWNICE?

e Univerzalnost - rlizné druhy jidel, mnoho moZnosti pouziti
¢ Vykon - objem 13 |, vykon 3250 W

e Funk¢nost - kohoutek pro vypousténi tuku

* Bezpecnost - tepelnd pojistka, rukojeti chranici pred popalenim
¢ Estetika - snadné ¢isténi, nerezova ocel

OBJEMNOST

Vysoky vykon byl dosazen diky 13litrové nadrzi s pritokovym objemem oleje 8 |, coz umozniuje rychlé smazeni velkych porci. K
tomu prispiva také vykon 3250 W. Funkéni chladna zéna chréani jidlo pred pripalenim a zajistuje vyjimecnou chut. Kos ma
rozméry 24 x 19 x 14 cm.

BEZPECNOST

Bezpecné pouzivani fritovaciho hrnce je zajisténo specialnim tlacitkem, které vypne zarizeni vzdy, kdyz je topny prvek
odklopeny dozadu. Stejnou funkci disponuje tepelna pojistka, kterd prerusi provoz zafizeni v pfipadé jeho prehrati nebo
prehrati oleje. PohodIné rukojet na kosi chrani ruce pred popalenim.

NEREZOVA OCEL

Vysokou odolnost fritovaciho hrnce zajistuje vyroba z kvalitni nerezové oceli, kterd chrani pred korozi a zarucuje leskly vzhled
i po mnoha letech pouzivani. Tento material se vyznacuje vysokou odolnosti vii¢i mechanickému poskozeni a biologickou
neutralnosti, coz z néj ¢inf zcela bezpecny materidl pro zdravi.

TERMOSTAT

Siroky rozsah teplot od 50 do 190 °C zarucuje volnou regulaci topného vykonu a pfizpfisobeni ho konkrétnimu druhu potravin
pomoci pohodiného oto¢ného ovladace. Diky tomu nejen ohrejete produkty, ale také usmazite i hluboko zmrazené jidlo!
Teplotu udrzuje automaticky termostat, ktery se navic vyznacuje vysokou energetickou Gcinnosti. Dobre viditelné kontrolky na
ovlddacim panelu informuji o ohfevu a dosazeni nastavené teploty.

STABILITA

Stabilitu vyrobku od Royal Catering zajistuji tyri gumové nozky, které nejen brani jeho posunuti, ale také chrani povrch, na
kterém stoji, pred poskrabanim. Zavés umoznuje zavéseni kose pro odkapavani tuku a ochlazenf jidla.

SNADNE CISTENI

Snadné cisténi je dosazeno diky odtokovému kohoutku pro vyprazdnovani pouzitého tuku. Prilozena poklice chrani jidlo pred
necistotami a umisténa nad topnym prvkem zachytdva padajici zbytky.
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